
Menù degustazione week end  
19-20 Gennaio 

Tagliere di salumi tipici 
Sott’olio 

Crostino con lardo 
Insalatina di pollo con salsa yogurt 

Crostone di polenta con funghi di bosco 
Tortino di ricotta profumato al rosmarino 

Salamino cotto con lenticchie 
• 

“Carnaroli” alla zucca mantecato al taleggio 
Tagliatelle verdi al ragù di manzo al Bonarda 

Ravioli al sugo di stufato 
• 

Vitello al forno con patate 
Bocconcini di cinghiale con polenta morbida 

• 
Dessert 

• 
Caffè e digestivo della casa 

Vini Montini 

(32 euro vini e bevande incluse)


