
Menù degustazione week end  
6-7, 13-14 e 20-21 Febbraio 2021 

Tagliere di salumi tipici 
Sott’olio 

Crostino con lardo 
Giardiniera di verdure alla piemontese 

Tortino di sfoglia con prosciutto cotto e fontina 
Crostino di polenta con ragù di salsiccia e funghi secchi 

Cotechino con salsa verde 
• 

“Carnaroli” allo Spumante, con scaglie di castelmagno e nocciole 
Agnolotti di manzo alla crema tartufata 

Gnocchetti di farina integrale con verza, patate e fondutina di bitto 
• 

Sorbetto 
• 

Cosciotto di maiale alla gremolata di verdure e patate al forno 
Cappello del prete stufato con polenta morbida 

• 
Dessert 

• 
Caffè e digestivo della casa 

Vini Montini 
(35 euro vini e bevande incluse)


