
Pranzo	di	Natale

	


Aperitivo di benvenuto

•


Coppa, pancetta e salame

Sott’olio


Crostino dorato al burro con battuto di lardo al pepe nero

Rotolo di crepe gratinato con luganega fresca


Cestino di patate e zucca con fonduta di taleggio

Flan di ricotta con julienne di carote, peperoni e crema di datterino


Cotechino nostrano con verze stufate

•


Carnaroli allo Spumante mantecato alla provola affumicata e fiammiferi di prosciutto crudo

Ravioli di stracotto al Bonarda con il suo sugo


•

Sorbetto


•

Spalla di vitello al forno in salsa all’arancia con patate sabbiose


Cappone glassato al forno con ripieno alle erbe, mostarda di Voghera e salsa verde

•


Cubetti di panettone delle feste

Semifreddo al torroncino con salsa al cioccolato fondente e crumble di amaretti


•

Caffè


Vini Montini

(60 euro vini e bevande incluse)


